&> Cépage : Chardonnay

Vinification : Pressurage pneumatique a froid, suivi d’un
élevage sur lies fines en cuve, ce qui apporte rondeur et
complexité au vin.
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51/3 Robe : Jaune clair, brillante et limpide, aux reflets dorés.

, Nez:Notes de fleurs blanches, d'agrumes et de fruits a
R% chair blanche (péche, poire), avec une touche de fruits secs.

Gy Bouche : Vin frais, élégant et équilibre, offrant une
belle rondeur en bouche et une finale tout en finesse.

Idées d’associations culinaires : fruits de mer, poisson,
2 volaille alacréme, fromages de chévre ou encore une
tarte fine aux légumes.

Température de dégustation : 11/12°C

Potentiel de garde: 2a 3 ans
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