
Moulin-à-Vent 

 Potentiel de garde : 7 ans

Vin issu de 2 parcelles de vieilles vignes sur un sol
granitique altéré et peu profond.

Cépage : Gamay

Robe : Grenat sombre dominante violacée
Nez : Arômes concentrés et puissants, mêlant
cerise noir, myrtille et des touches épicées.
Bouche : Vin de caractère aux tanins soyeux.
Idée d’association culinaire : Bœuf rôti ou en sauce
/Plats aux champignons / Magret de canard
/Fromages affinés.

Température de dégustation : 16/17°C

Vinification : Macération longue, fermentation avec
levures indigènes, suivie d’un élevage en cuve.
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