
Beaujolais Rouge « Vin Coeur Rouge »

Potentiel de garde :  2 ans

Cépage : Gamay

Vinification : Vendanges éraflées, macération
courte de 8 à 10 jours, suivie d’un élevage en cuve.

Robe : Rouge rubis brillante

Nez : Arômes de fraises et raisins frais

Bouche : Souple, ronde, gourmande

Idées d’associations culinaires : Barbecue entre
amis / Pot au feu de cochon et légumes oubliés.

Température de dégustation : 13°C
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